
PariSERVE-Catering 
Produkte und Preise 
 
Das wird Ihnen schmecken! 
Bei der Planung einer Veranstaltung muss vieles bedacht werden – dabei ganz oben 
auf der Liste: das kulinarische Angebot.  
 
Mit Liebe gemacht! 
Unser Küchenteam übernimmt diesen Part für Sie und stellt sicher, dass Ihr Event in 
Sachen Catering ein voller Erfolg wird. Wir bereiten unsere selbstgemachten Speisen 
aus frischen regionalen Produkten und arbeiten unkompliziert und flexibel. 
 
 

Alles, was Sie brauchen! 
Das folgende Angebot stellt unser Basis-Sortiment dar. Darüber 
hinaus verwirklichen wir nach Absprache auch ein Catering mit 
Produkten ganz nach Ihren individuellen Wünschen inklusive 
erweitertem Getränkeangebot sowie Geschirr und Personal. 
 
Wir bieten Ihnen auch vegetarische und vegane Speisen und achten 
bei Bedarf auf Vorgaben bei Allergien und Unverträglichkeiten. 



Köstliche Schnittchen, leckere Brötchen 
 
Die Klassiker auf dem Buffet. Unsere 
Weizen-, Roggen- und Vollkornbrötchen 
bieten wir Ihnen gehälftet und lecker  
belegt für Gaumen und Auge. 
 
Unsere Schnittchen bieten wir Ihnen in 
den Sorten Weizen und Vollkorn oder 
Pumpernickel an. 

Produkt ½ Brötchen Schnittchen 

Maritim 

Lachs 3,00 € 2,50 € 

Räucherfisch (je nach Angebot) 2,80 € 2,50 € 

Rustikal 

Zwiebelmett 2,30 € 2,00 € 

Fleischsalat 2,30 € 2,00 € 

Putenbrust 2,30 € 2,00 € 

Roastbeef 2,80 € 2,50 € 

Schinken (luftgetrocknet) 2,30 € 2,00 € 

Salami 2,30 € 2,00 € 

Veggie 

Rührei / Ei 2,10 € 1,80 € 

Tomate-Mozzarella 2,10 € 1,80 € 

Käsevariationen 2,10 € 1,80 € 

Vegane Beläge und Aufstriche  2,10 € 1,80 € 
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Kleine Leckereien für große Abwechslung 
 
Kennen Sie das? Auf dem Weg zum 
Buffet fragt man sich gespannt, was 
wohl Besonderes geboten wird. 
 
Köstliche Kleinigkeiten, die es nicht alle 
Tage gibt. Erfüllen Sie die Erwartungen 
Ihrer Gäste und bieten Sie Abwechslung! 

Produkt 

Salate im Glas 

Nudelsalat  mit Serrano-Spieß 2,80 € 

Kartoffelsalat klassisch mit Partyfrikadelle 2,80 € 

Kartoffelsalat (Essig-Öl) mit Partyfrikadelle 2,80 € 

Fitness-Salat (grüner Salat) mit Fetakäse 2,80 € 

Couscous-Salat 2,80 € 

Obstsalat 2,80 € 
 

klein groß 

Fingerfood (Mindestabnahme: 25 Stück)  

Partyfrikadelle 0,90 € - 

Tomate-Mozzarella-Spieß 1,00 € 2,00 € 

Käse-Frucht-Spieß 1,00 € 2,00 € 

Fruchtspieß 1,00 € 2,00 € 

Mini-Quiche 0,60 € - 

Wraps vegetarisch 
(Hähnchen oder Lachs) 

2,10 € 
zzgl.  0,30 € 

3,10 € 
zzgl. 0,30 € 
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Was Warmes im Bauch! 
 
Als kleine Mittagsmahlzeit im Workshop 
oder auf dem Tagungsbuffet als heiße  
Ergänzung. 
 
Für viele gibt es nichts Schöneres als 
eine leckere Suppe! Unsere Suppen sind 
zu 100% hausgemacht – versprochen. 

Produkt Preis pro Liter 

Suppen mit Fleisch* 

Hackfleisch-Käse-Lauchsuppe 18,80 € 

Gulaschsuppe 18,80 € 

Holsteiner Kartoffelsuppe 18,80 € 

Chili con Carne 18,80 € 

Vegetarische Suppen* 

Möhren-Ingwersuppe 16,40 € 

Süßkartoffelsuppe 16,40 € 

Rote Linsensuppe 16,40 € 

Kartoffel-Lauchsuppe 16,40 € 

*inklusive Baguette. Mindestabnahme: 3 Liter (Menge für 10 - 12 Personen) 
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Kuchen und Desserts 
 
Ohne was Süßes geht es nicht! 
 
Unsere leckeren Blechkuchen und 
Desserts machen sich nicht nur gut auf 
dem Buffet, sondern auch als süße Pause 
zwischendurch – zum Beispiel beim 
Meeting oder im Rahmen Ihrer  
Veranstaltung.  

Produkt Preis pro Blech 

Blechkuchen (Mindestabnahme: 1 Blech, entspricht 20 Stück) 

Butterkuchen, Pflaumenkuchen, Apfel … 40,00 € 

Kuchenhäppchen (Mindestabnahme: 25 Stück) 

Himbeer-Cheesecake 25,00 € 

Zitronen-Cheesecake 25,00 € 

Kuchen-Minis als Fingerfood 
Himbeere, Schoko, Karotte, Nuss oder Zitrone 

15,00 € 

Produkt Preis pro Portion 

Desserts (in Gläsern angerichtet, Mindestabnahme: 20 Stück) 

Rote Grütze mit Vanillesoße 2,80 € 

Zitronencreme 2,80 € 

Joghurt mit Obst 2,80 € 

Panna cotta 2,80 € 
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Getränke, Obst und Co. 
 
Zu einem guten Catering gehören die 
passenden Getränke ebenso wie frisches 
Obst und andere Kleinigkeiten für 
zwischendurch. 
 
Übrigens: Ihre Getränkebestellung 
können Sie bei uns auf 
Kommissionsbasis vornehmen. 

Produkt Preis pro Flasche  

Getränke (0,33 Liter) 

„Viva con Aqua“ laut / leise 2,00 € 

„Fritz“ Bio-Schorlen 2,20 € 

„Lemonaid“ Limette / Maracuja / Blutorange 2,20 € 

„Charitea“ black / green / red / Mate 2,20 € 

Produkt Preis pro Person 

Sonstiges 

Obstschale (ganze Früchte der Saison) 2,60 € 
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Unsere Konditionen 
 
Für die Nutzung unseres Caterings erheben wir eine Servicepauschale. Diese 
beinhaltet die Anlieferung und Abholung des Caterings in einem Umkreis von 5 km 
von der Produktionsküche im Bildungszentrum Kiel, Faluner Weg 34, 24109 Kiel 
sowie die anschließende Reinigung des Geschirrs usw. 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bei einem Anfahrtsweg über fünf Kilometer berechnen wir zusätzlich: 
 
• bis 10 km = 10 Euro Anfahrtspauschale 
• bis 20 km = 20 Euro Anfahrtspauschale 
 
Um einen reibungslosen Ablauf zu gewährleisten, bitten wir um Ihre Bestellung bis 
spätestens drei Arbeitstage vor dem Liefertermin. Wir garantieren für die Frische 
und Qualität unserer Produkte bis zur Übergabe. 
 
Ihre Bestellung erfolgt auf Grundlage unserer AGB. 

Bestellwert Servicepauschale 

unter 50,- € 25% des Bestellwertes 

unter 500,- € 10% des Bestellwertes 

ab 500,- € keine Servicepauschale 
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Kontakt 
 
Melanie Schreiber 
Telefon: +49 431 53737-18 
Fax: +49 431 53738-999 
E-Mail: m.schreiber@pariserve.de 
Internet: sozialdienste.org 



PariSERVE  
Dienstleistungen für soziale Organisationen GmbH 
 
Zum Posthorn 3 | 24119 Kronshagen 
 
Geschäftsführerin: Barbara Feyer 
Telefon: +49 431 53738-0  
Telefax: +49 431 53738-999  
info@pariserve.de 


